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Ein Ort, an dem man den Alltag hinter
sich ldsst und einfach genieﬁen kann. Bei
uns trifft herzliche Gastfreundschaft auf

frische, regionale Kiiche — ehrlich
zubereitet und mit besten Zutaten aus
der Region. Unsere Gerichte stehen fiir
Qualitit, Geschmack und echte

Handwerkskunst, ohne kompliziert zu

sein.

Steini’s ist der Treffpunkt fir j eden Tag:
ftir einen entspannten Abend nach der
Arbeit, fir gute Gespriche mit Freunden
oder einfach fiir den Genuss von richtig
gutem Essen in gemiitlicher Acmosphire.
Hier fiihle es sich ein bisschen an wie im
eigenen Wohnzimmer — nur mit noch
besserem Essen.

Steini’s — entspannt, regional, echt.
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Vorspeise
Saiblingstacar, Pfifferlinge in Yuzu-Vinaigretee,
Avocadocreme

Suppe
sautierte Pfifferlinge, gebackene Kalbspraline

Zwischengang
Pfifferlingspasta, Pfifferlinge, Triiftel

Hauptgang
Rinderfilet, Garnelen, Pfifferlinge, griiner
Spargel, Kartoffe]—Limonenpiirree

Dessert

Créme Caramel, marinierte Erdbeeren,
Erdbeersorbet

3 Gang € 65,-
(Suppc, Hauptgang, Dessert)

4 Gang € 75,-
(Vorspeise, Suppe, Hauptgang, Dessert)

5 Gang € 85,-
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Carpaccio vom Rind
sautierte Pfifferlinge * Yuzu Vinaigrette
€ 17,50

——  —

Marinierter Blatctsalat
Knusper  Kirschtomaten » Balsamico—Dressing
€ 8,50 klein / € 12,50 groﬁ

Caesar Salad

Kirschtomaten « Knusper
€ 8,50 klein / € 12,50 grof§

Burraca
Tomate » Wildkriuter
€ 12,50

“pimp my salad” kleiner Aufpreis
gebratene Hihnchenbrust vom
Schwarzfederhuhn € 6,00
Ziegenfrischkise € 4,50
3 gebratene Black Tiger Garnelen € 8,00
Pfifferlinge € 6,00
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Bouillabaise
Edelfisch « Garnele « Sauce Rouille
€ 18,50 klein / € 24,50 grof$

Pfifferlings-Cappuccino
sautierte Pfifferlinge « gebackene Kalbspraline
€ 12,50

—



Hloepfperecht

Frische Pfifferlinge - natur oder a la Créeme
Zu allen Gerichten erhiltlich 1508 | € 12,50

Schwarzfederhuhn Cordon Bleu
Comte « Pifferline « Jus
wahlweise Kartoffelpiiree oder Steakpommes
€138

Wiener Schnitzel vom Kalb
Gurkensalat s Preiselbeeren
wahlweise Kartoffelpiirree oder Steakpommes
€ 131,50

Rinderfilet (180g) + 3 Garnelen
griiner Spargel « Kartoffel-Limonenpiirree
€ 48

Rumpsteak (180g)

Karotten-Ingwerpiirree, Siillkarcoffelpommes,
BBQ-Schalotten
€ 138,00

Saibling unter der Karroffelkruste
Balsamicolinsen « Hummervelouté
€ 132,50



Hlepfperecht

Flammkuchen
karamellisierte Birne « Ziegenkiise
gerostete Niisse
€ 16,50

Wildeurrywurst
Siillkarcoffelpommes « Purple Curry
€ 14,80

Geschmorte Rinderbacke
Schmorgemiise « Kartoftelpiirree
€ 27,50

Pasta
Triiffelsauce « Rucola « gebratene Pilze « Parmesan
€ 23,50

Pasta
ausgelassene Salsiccia « Tomatensauce « Rucola
€ 21,50

Pasta
Krustentierbisque 4 gebratenes aus dem Meer

€ 24,00

—
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Schokoladen-Kisekuchen-Brownie
Rhabarberragout « Vanilleeis

€ 11,50

Creme Caramel
marinierte Erdbeeren « Erdbeersorbet
€ 10,50

Vanilleeis
Kiirbiskernol, Kiirbiskerne

€ 4,50

Vanilleeis
marinierte Erdbeeren « Joghurt-Espuma

€ 5,50

Verschiedene Sorbets auch als Kugeln
erhiltlich - fragen Sie gerne unser
Personal
€ 2,50 pro Kugel
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