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Ein Ort, an dem man den Alltag hinter
sich ldsst und einfach genieﬁen kann. Bei
uns trifft herzliche Gastfreundschaft auf

frische, regionale Kiiche — ehrlich
zubereitet und mit besten Zutaten aus
der Region. Unsere Gerichte stehen fiir
Qualitit, Geschmack und echte

Handwerkskunst, ohne kompliziert zu

sein.

Steini’s ist der Treffpunkt fir j eden Tag:
ftir einen entspannten Abend nach der
Arbeit, fir gute Gespriche mit Freunden
oder einfach fiir den Genuss von richtig
gutem Essen in gemiitlicher Acmosphire.
Hier fiihle es sich ein bisschen an wie im
eigenen Wohnzimmer — nur mit noch
besserem Essen.

Steini’s — entspannt, regional, echt.
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Carpaccio vom Rind € 17,50
sautierte Waldpilze, Yuzu Vinaigrette

Kiirbiscremesuppe € 11,50
gebackene Knuspergarnele

Waldpilzrisotto € 18,00
sautierte Waldpilze, Kriuterschaum

Duett vom Reh € 42,00
Stroganoffsauce, Kartoffelpiirree, Sauerrahm

Zweierlei Mousse au Chocolat € 12,00
Mangosorbet, Beerenragout

3 Gang € 65,-
(Carpaccio, Duett vom Reh, Mousse au Chocolat)
4 Gang € 75,-
(Carpaccio, Kiirbiscremesuppe, Duett vom Reh, Mousse au

Chocolat)

5 Gang € 85,-
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Pulpo € 17,00
Avocado, bunte Tomaten, Limette, Koriander

Bouillabaisse € 24,50
Edelfisch, Garnele, Sauce Rouille

Label Rouge Lachs € 32,50
Bohnen Cassoulet, Kiirbisgnocchi, Hummerveloute

Rinderfilet (180g) € 48,00
3 Garnelen, wilder Brokkoli, Kartoffel-Limetten-
Piirece

Kiirbiskernkiichlein € 11,50
Nougateis, Birne

3 Gang € 65,-
(Pulpo, Rinderfilet, Kiirbiskernkiichlein)

4 Gang € 75,-
(Pulpo, Bouillabaisse, Rinderfilet, Kiirbiskernkiichlein)

5 Gang € 85,-
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Marinierter Blatcrsalat
Knusper « Kirschtomaten Balsamico—Dressing
€ 8,50 klein / € 12,50 grof

Caesar Salad

Kirschtomaten « Knusper
€ 8,50 klein / € 12,50 grof§

Burrata
Tomate « Wildkriuter
€ 12,50

“pimp my salad”
Schwarztederhuhn € 6,00
Ziegenfrischkise € 4,50
3 Black Tiger Garnelen € 8,00

Seppe
Zwiebelsuppe

Chesterstange « Kalbspraline
€ 12,50

Bouillabaise
Edelfisch « Garnele « Sauce Rouille
€ 18,50 klein / € 24,50 grof}



Hlepfperecht

Schwarzfederhuhn Cordon Bleu

Comte » Pilzrahm « Kartoffelkrapfen
€138

Wiener Schnitzel vom Kalb
Erdipfelsalat « Feldsalac « Kiirbiskerndl «
Preiselbeeren
€ 31,50
Flammkuchen
karamellisierte Birne « Ziegenkiise
gerOstete Niisse
€ 16,50

Wildcurrywurst
Siillkarcoffelpommes « Purple Curry

€ 14,80

Geschmorte Rinderbacke
Schmorgurken « Kartoffelpiiree
€ 27,50

Pasta
Triiffelsauce « Rucola « gebratene Pilze -
Parmesan

€ 23,50



Veteert

Kiirbiskernkiichlein

Nougateis e Birne
€ 11,50

\
Creme Caramel
ZW@tSChgenréSter . Sauerrahmsorbet
€ 10,50

Vanilleeis
Kiirbiskernsl, Kiirbiskerne

€ 4,50

Verschiedene Sorbets auch als Kugeln
erhdltlich - fmgen Sie gerne unser Personal
€ 2,50 pro Kugel
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